
Menu du 20/02 au 24/02

ENTRÉE

PLAT

LAITAGE

DESSERT

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDIMERCREDI

Salade verte Taboulé Salade d’endives 
aux pommes

Rôti de dinde 
Flan de courge

Hachis parmentier
au boeuf

Banane

Petit suisse

Compote 
en coupelle

Rigotte Fromage battu Fromage portion 

Filet de poisson meunière
Gratin de chou-fleur 

Salade de crozet 
au comté aux oignons frits

Carottes
Pommes de terre

Poisson

Choux-fleurs
Pommes de terre
Egréné de boeuf

PROPOSITION 
DU CHEF !

Haricots verts
Pommes de terre
Egréné de boeuf

Navets
Pommes de terre

Poisson

BIO LOCAL FAIT MAISON

Pas de substitution sauf en cas de problème de livraison de dernière minute. Un repas végétarien sera servi aux enfants (spaghettis aux légumes vegi-bolo).

REPAS DES
PETITS

REPAS 
DES

GRANDS

Salade  de fruits frais

Fromage à la coupe

Fruits de saisonBugnes

Blanquette de volaille
 Riz pilaf

aux champignons
Pavé végétal au curry
Haricots verts vénitien

Potage aux marrons


