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Menu du 15/07 au 19/07

lUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes Haricots verts Chou-fleur Courgettes REPAS D ES
Pommes de terre Porames de terre Pommes de terre Pommes de terre PR%ZOS;E? by
Poisson Egrené de boeuf Poisson Egrené de boeuf PETITS
E ENTREEE Pasteque Salade de mache Taboule Sadlade composée
3 i v , N g Pilons de poulet Poisson a la Poisson meuniere ‘
) F Réti de dinde froid Jambon grille e 4 :
: PLAT : | Po‘call:oes | Haricoks verts I :‘c‘;i%u—ﬂeur P"%ﬁ:&%d‘e Nounll%cslggﬁxT%umes REP AS
:...............: : DES
. {.AIT/\GE 5 Fromage Petit suisse Fromage fromage blanc Yaourt nature GRAN D D
:DESSERT: Créme dessert Fruits cuits Patisserie Fruit de saison Compote

QF BIO  Q lOCAL {&} FAIT MAISON

Pas de substitution sauf en cas de probleme de livraison de derniére minute. Un repas végétarien sera servi aux enfants (spaghettis aux légumes vegi-bolo).
Conformément reglement CE N° 1169/2011 (Reglementation INCO) nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : Céréales contenant du gluten ; Crustacés ; CEufs ;
Poissons ; Arachides ; Soja ; Lait ; Fruits a coque ; Céleri ; Moutarde ; Graines de sésame ; Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de

plus 10mg/kg ou 10mg/L ; Lupin ; Mollusques.
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